FICHA TECNICA

TINAJA ECOLOGICO “BAILIO”
D.O.P. Montilla-Moriles, Espana

TIPO DE VINO

Blanco joven

VARIEDAD DE UVA
100% Pedro Ximénez

GRADO ALCOHOLICO
14,5 % Vol.

ELABORACION Y DESCRIPCION

Elaborado con uva Pedro Ximénez ecolégica recogida a
mano y seleccionada, procedente de una parcela situada a
mas de 400 metros de altitud en la Sierra de Montilla, zona
de calidad superior.

Es un vino fresco, frutado y ligero, fermentado en depdsitos
de acero inoxidable con temperatura controlada y finalizado
en tinajas de hormigon.

ANALISIS SENSORIAL

Vino limpio y brillante, de color amarillo palido. En nariz
presenta aromas frutales caracteristicos de la variedad. En
boca es fresco y algo salino, con ligera y equilibrada acidez.
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% Excelente para acompafar aperitivos, pescados y mariscos. También con
salmorejo cordobés y arroces.

Recomendable consumir a una temperatura de 6-8 °C.

Contiene sulfitos.

LOGISTICA DEL PRODUCTO

- Volumen de la botella: 750 ml
- Unidades por caja: 6 botellas

- Peso bruto: 6,200 kg
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* Mantener en lugar fresco y seco, protegido de la luz y las vibraciones Rev. Feb - 2023
** No tiene fecha de caducidad



