FICHA TECNICA

OLOROSO DEL PINO
D.O. Montilla-Moriles, Espafia

TIPO DE VINO

Generoso

VARIEDAD DE UVA
100 % Pedro Ximénez

GRADO ALCOHOLICO
17 % Vol.

ELABORACION Y DESCRIPCION

Vino generoso envejecido mediante crianza oxidativa, con una
media de 15 afios en botas de roble americano y a través del
tradicional sistema de criaderas y solera.

ANALISIS SENSORIAL

El Oloroso se caracteriza por presentar un aspecto limpido y
brillante, con tonalidad caoba vy sutiles reflejos ambarinos. Su nariz

es intensa, con recuerdos a madera y frutos secos. <

DeL PKNO

Perfectamente estructurado en boca, seco y aterciopelado, con Tortega St Nt

dejes a avellana y notas tostadas. Posgusto persistente.

ONTILLA - MORILES
GASTRONOMIA

% Ideal para acompafiar a carnes en salsa como carrillera y
rabo de toro. Maridaje perfecto con quesos curados.

Se recomienda consumir a una temperatura de 10-12 °C.

Contiene sulfitos.




LOGISTICA DEL PRODUCTO

- Volumen de la botella: 500 ml

- Unidades por caja: 6 botellas.

- Peso bruto: 6 kg

- Cddigo EAN botella: 8437014821208

- Cddigo EAN Code Case: 68437014821200

n Bodegas del Pino www.bodegasdelpino.com

* Mantener en lugar fresco y seco, protegido de la luz y las vibraciones
** No tiene fecha de caducidad
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