
 

ARROPE DE PEDRO XIMENEZ ECOLÓGICO 
 

 

TIPO DE PRODUCTO 

Reducción de Pedro Ximenez 

VARIEDAD DE UVA 

 100 % Pedro Ximénez  

ELABORACIÓN Y DESCRIPCIÓN 

Reducción obtenida de forma artesanal de la cocción a fuego lento 

de mosto ecológico de uva Pedro Ximenez. 

ANÁLISIS SENSORIAL 

De color negro azabache.  

Aroma típico del Pedro Ximenez, pasas, café y caramelo.                 

En boca lo sentimos acaramelado con sabor a pasas, dátiles y 

frutos muy maduros.  

GASTRONOMÍA 

Especialmente indicado para foie, carnes y queso fresco. 

Magnifico acompañante de helados. 

 

 

Contiene sulfitos. 

 

 

 

 

 

 

FICHA TÉCNICA 


